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»~Emotionale Erinnerungen an gemeinsame Erlebnisse
sind das gréBte Kapital. Damit kntipfen wir Verbindungen,
die flir immer bestehen.”

Hermann Wurzenberger




N ::{‘33% NR : : o So vielféltig die Griinde fiir ein Treffen sind,
R SN die gemeinsame Zeit, die Sie mit Mitarbeitern,
Kollegen oder Geschéftspartnern in unserem
300 Jahre alten Mostviertler Vierkanter
verbringen, ist voller Momente des Genusses
und der Lebensfreude und wird lange im Ge-
d&chtnis aller Teilnehmer verankert bleiben.

Im Ramsauhof wird das Meeting, Geschéfts-
essen, Teambuilding, Incentive, die Firmen-
oder Vereinsfeier fir Sie ma3geschneidert
angepasst zum Erlebnis. Die nachfolgenden
Seiten geben lhnen einen detaillierten und
Uberzeugenden Einblick davon.

Egal fiir welches Teamerlebnis Sie sich
entscheiden. Mit dem ,,Rundum Sorglos”-
Prédikat ausgestattet, kénnen auch Sie sich auf
besondere Weise verwéhnen, begeistern und
lberraschen lassen.

Wir wiinschen lhnen schon beim Gustieren
genussvolle Augenblicke und freuen uns auf
’ " lhren baldigen Besuch bei uns im Ramsauhof,
A ".g;'e,.,{fy- b s wo die Gemditlichkeit zu Hause ist.

Eva Frank & Hermann Wurzenberger
und das Ramsauhof-Team




Das Mostviertel Kriterium ist der Teambewerb mit Bodensténdigkeit, echt urigem Erlebnis und
Riesenspal3 im Mostviertler Vierkanter ,,Ramsauhof” in Purgstall an der Erlauf. Rund 2 Stunden
heit es fur die Teilnehmer Vollgas geben, zu Héchstformen auflaufen und lhre Lachmuskeln
kraftig zu strapazieren. Zu bewaltigen sind Aufgaben wie:

» Lederhosenparcours mit Nageln am Stock » Vroni Melken

» Sackhipfen » Gummistiefel Zielwerfen
» Langlaufski Gehen » Bierkrug Stemmen

» Scheibtruhenparcours » Dalli Klick & Promi Raten

» Firmenfeier » Vereins- und Betriebsausflug
» Motivation und Teambuilding » Incentive
» Rahmenprogramm » Abschlussfest

Der Moderator begri3t die Teilnehmer, dann folgt die Gruppeneinteilung mittels Ziehung. Jedes
Teammitglied erhalt eine Aufgabe in der Gruppe. Vor jedem Bewerb taktiert der Gruppensprecher
mit einer neuen Mannschaft. Fir ihr groBes Engagement werden die Teamspieler mit Urkunden
und einem Siegerfoto belohnt.

» Ganzjahrig buchbar » Gruppenbewerbe mit Moderator
» In- oder outdoor (wetterunabhéngig) » Dauer des Programms ca. 2 Stunden
» Ideal fiir Gruppen ab 10 Personen » Urkunde fiir jeden Teilnehmer

» Nur mit Reservierung

ab 10 Personen 56 Euro p.P.
ab 50 Personen 46 Euro p.P.
ab 100 Personen 36 Euro p.P.

ab 200 Personen 26 Euro p.P.



_ TEAM ERLEBNIS

4kanter RIPPERLESSEN Armel hochkrempeln und sich

Herzhaftes frisch aus dem Ofen den Gaumenfreuden hingeben

Wir verwohnen Sie und lhre Gaste mit ofenfrischen, saftig gebratenen Schweineripperl, raffi-

Haben Sie Lust auf ein urig-rustikales Kulinarik-Erlebnis in echter Wohlfihlatmosphére gemeinsam niert gewlrzt und zubereitet nach Original-Rezept. Dazu servieren wir im Bratensaft geschmortes
mit Geschéftspartnern, Teamplayern oder Kollegen? Dann sind Sie bei unserem 4kanter Ripperl- Stockelkraut, knusprige Braterdapfel und zwei hausgemachte Dip-Saucen: die scharfe Barbecue-
essen genau richtig. An dieser regional bodenstdndigen Ramsauhof Spezialitat ist wirklich was Sauce und die pikante Knoblauch-Rahm-Sauce. Der passende Begleiter ist naturlich die eigens fir
dran! den Ramsauhof gebraute Bierspezialitat, unser 4kanter Hausbier.

Unser Tipp: Ist das Riesen-Holzbrett am Tisch eingestellt, sollten die Hemdsarmel schon hochge-
krempelt sein. Denn diesen Klassiker aus unserer Heimatkiiche genieBen Sie am besten mit den
Fingern.

Wahrer Genuss hat immer Saison.

Genuss, der Leib und Seele zusammenhalt.

PREIS pro
Person INFORMATIONEN & OFFNUNGSZEITEN: LEISTUNGEN:

» Ganzjahrig buchbar » Ofenfrische Schweineripperl am
» Bauerngarten gedffnet von April - September Holzbrett mit Stdckelkraut, Braterddpfel
1 » Ab 2 Personen und 2 Dip-Saucen
Preis inkl. gesetzl. MwSt. » Nur mit Reservierung

PREIS inkl. gesetzl. MwSt:
pro Person 16,50 Euro p.P.




— TEAM ERLEBNIS

HUT-ESSEN Das feurig-kulinarische Erlebnis mit

Der ultimative Grillspal3 am Tisch Lagerfeuer-Feeling in frohlicher Runde

Ein ,,Zeremonienmeister” wird gekiirt und mit einem Hut geschmiickt. Er ist verantwortlich dafr,

Besonders gesellig und fréhlich wird der Abend, wenn Sie sich mit lhren Geschéftspartnern, dass alle Teilnehmer stets bestens mit Essen und Trinken versorgt sind. Das Meni startet mit einer
Mitarbeitern oder Kollegen fiir dieses lukullische Abenteuer im Ramsauhof entscheiden. Vorspeise nach Art des Hauses. Dann geht's los mit dem feurigen Grillerlebnis. Verschiedenste
Denn da sind Genuss, Abwechslung und Unterhaltung fir jeden Teilnehmer garantiert. Sorten Fleisch werden von den Géasten am heiBen Hut selbst zubereitet, auch Wirstchen und
Der brennende Hut bietet nicht nur Spal3 beim Grillen, sondern auch das spezielle ,Lagerfeuer- frisches Gemuse stehen zur Auswahl. Das ganze knusprig durchgebraten oder zart rosa, genauso,
Feeling”. Eingebettet in ein komplettes Menu sorgt diese kulinarische Offenbarung dafir, dass wie Sie es am liebsten haben. Knackiger Salat, pikante Dip-Saucen und unser 4kanter Hausbrot

runden die Schlemmerei fein ab.
Die Kréonung der Gaumenfreuden: ein Dessert-Potpourri, serviert von unserer ambitionierten

Kichenbrigade.

keine Wiinsche offenbleiben.

Schlemmen nach Herzenslust!

PREIS pro

Person INFORMATIONEN & OFFNUNGSZEITEN: LEISTUNGEN:
» Ganzjahrig buchbar » 3-Gange-Ment
€ 2 8 - » Bauerngarten gedffnet von April - September » Hut-Tischgrill ab 2 Personen
7 » Nur mit Reservierung

PREISE inkl. gesetzl. MwsSt:

Preis inkl. gesetzl. MwsSt.
pro Person 28 Euro p.P.




Fir ein auBergewdhnliches Tisch-Grill-Erlebnis sorgt unser kulinarisches Highlight , 4kanter Edel-
tischgrill”. Es verwohnt auf einzigartige Weise vor allem BBQ-Liebhaber, Feinschmecker und
GenieBer purer Fleischeslust mit einem exklusiven Mix aus entspanntem Lebensgefiihl, wahren
Genussmomenten und echtem Grillvergnigen.

Der ,4kanter Edeltischgrill” bietet den perfekten Rahmen fir Businessessen mit Geschéaftspart-
nern, Feiern und Festlichkeiten, ebenso wie fir kommunikatives und gemitliches Beisammensein
mit Mitarbeitern und Kollegen.

In unmittelbarer Nahe der Design-Grilltische bauen wir fur Sie ein einladend kostliches Fleisch-,
Gemuse-, Obst- und Salatbuffet auf, das sich mit einem reichen Angebot an grillfertigen Speziali-
taten prasentiert. Besonderes Highlight ist die Auswahl an Special Cuts und feinsten Edelteilen von
insgesamt 7 verschiedenen Fleisch-, Fisch- und Gefligelsorten.

Die Gaumenfreuden starten mit der servierten Vorspeise. Vom Kiichenchef personlich werden Sie
in die Handhabung des , 4kanter Edeltischgrills” eingefiihrt. Danach kénnen Sie sich nach Belieben
dem BBQ-Vergniigen hingeben - so oft und so viel Sie wollen.

Den kronenden Abschluss des Kulinariums bildet die fruchtig-siiBe Dessertparade.

» Ganzjahrig buchbar » Vorspeise nach Art des Hauses,

» Bauerngarten gedffnet von April - September
» In-oder outdoor (wetterunabhéngig)
» Nur mit Reservierung

Grillbuffet mit bester Fleisch- und Fisch-
auswahl (roh), Gemuse und Obst,
Dessert-Variationen

pro Person 59 Euro p.P.



Ramsauhof-Varieté
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DIE NEUE
SHOW
2018/19

Das ist Dolce Vita, -
purer Genuss und traumhaft @’” .
italophiles Urlaubsfeeling

-

PREIS

pro Person ab

€ 88,

Preis inkl. gesetz!
MwSt.
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Die neue Show -
Ill

,Ciao, Bella Italia!

Agricola 2018/2019 - Das ist Dolce
Vita, purer Genuss und traumhaft
italophiles Urlaubsfeeling

Agricola, das 1. Varieté am Bauernhof, verwéhnt Sie auch
in dieser Saison nach allen Regeln der Kunst und schenkt
Ihnen unvergesslich schéne Genussmomente. Im wunder-
baren Ambiente des 300 Jahre alten Mostviertler Vierkan-
ters Ramsauhof prasentieren wir Ihnen eine traumhafte
Mischung aus Comedy, Artistik und Entertainment. Fur
die késtlich kulinarischen Hohepunkte des Abends sorgen
unsere Kochkiinstler Robert Scharner und Christopher
Stricker mit einem 5-Gange-Gourmetmenii aus mediter-
ranen Spezialitaten.

Ein unvergesslicher Abend

Dieser Event wird zum unvergesslichen Ereignis fiir lhre Top-
Kunden, Businesspartner, Mitarbeiter und Vereinskollegen.
Egal ob Weihnachtsfeier, Jubilaum, Firmengala oder Incen-
tive, ob im kleinen Kreis oder in der Gruppe. Agricola macht
aus jedem Anlass ein groBartiges Fest. Unser Varieté steht
lhnen wahrend der gesamten Spielzeit jederzeit auch flr Ex-
klusivbuchungen bis zu 90 Personen zur Verfiigung.

IHRE ROLLE ALS GASTGEBER:

Einfach zuriicklehnen und genieBBen!

SPIELPLAN 2018/19 & PREISE

3. November 2018 bis 28. April 2019

» Jeden Freitag & Samstag:  19.30 Uhr — 23.30 Uhr
» Jeden Sonntag: 18.00 Uhr — 22.00 Uhr
» Einlass bereits eine halbe Stunde vor Showbeginn
» Gesamt 90 Sitzplatze

PREIS pro Person

inkl. gesetzl. MwSt.

ab 1 Person 98 Euro
ab 20 Personen 93 Euro
ab 30 Personen 91 Euro
ab 50 Personen 88 Euro

Im Preis inbegriffen:
» Das Ramsauhof-Varieté Agricola
» 5-Gange-Gourmetmenii
Getranke sind nach Verbrauch zu bezahlen.




_ TEAM ERLEBNIS

FRUHSTUCK . Der beste Start in den Morgen im
,,ANNO DAZUMAL beliebtesten Frihstlickslokal des Landes

Welcher Frihstiickstyp Sie auch immer sind, bei uns fallt Ihnen die Auswahl garantiert schwer.

Ein erfolgreicher Tag beginnt mit einem kdstlich ausgiebigen Frihstiick. Egal ob Business Meeting, Lieber Spiegelei mit Schinken und Speck, pikant-wirziges Omelett oder kernweiches Ei? Dazu
Coaching, Weiterbildung oder gemeinsamer Ausflug. Danach sind alle wunderbar gestarkt und Wurst, Schinken und Kése, kostliche Aufstriche, geraducherter Fisch, frisches Gemuse, stiBer Obst-
voller Tatendrang. Friihstiick ,,anno dazumal” heif3t, dass wir dabei alte Zeiten wiederaufleben salat, hausgemachtes Musli ,nach Art der Chefin” zubereitet und vieles mehr. Milch aus der urigen
lassen und Sie mit sifBen und pikanten Schmankerln verwohnen, dass sich die Tische biegen. Milchkanne, dampfend heiler Kaffee, Tee oder Kakao nach Wahl, und natiirlich frisches hausge-
Nehmen Sie sich Zeit und genieBen Sie alles, was sich Schleckermé&ulchen und Genussmenschen machtes 4kanter Brot und viele Gebacksorten sowie siBe Naschereien... bei uns genieBen und

fur einen vitalen und belebenden Start in den Tag wiinschen. verweilen Sie gerne!l

Frihstuck wie aus dem Bilderbuch!

PREIS pro
Person INFORMATIONEN & OFFNUNGSZEITEN: LEISTUNGEN:

» Jeden Samstag, Sonntag und Feiertag von 9-11.30 Uhr » Frihstiickshuffet inkl. der speziellen
» Ganzjahrig buchbar Auswahl an Buffet- & HeiBgetranken
I » Bauerngarten gedffnet von April - September » FirVegetarier geeignet

Preis inkl. gesetzl. MwSt. » Nur mit Reservierung

PREISE inkl. gesetzl. MwsSt:
pro Person 18,90 Euro p.P.




Ein Gaumenklassiker neu interpretiert und verpackt in ein Festtagsmeni aus GroBmutters Zeiten.
Die original erhaltene rustikale Bauernkuchl ist der Schauplatz. Der Kiichenchef héchst personlich
verwohnt die Teilnehmer fir eine Dauer von maximal vier Stunden. Kochblhne ist der histori-
sche Kiichenofen, auf dem die Inszenierung dieses kulinarischen Meisterwerks stattfindet. Das ist
Genuss fur alle Sinne. Denn, gemeinsam schmeckt’s am besten!

Einen fulminanten Einstieg bereitet das Képfen der Champagnerflaschen mit dem Sabel zur
BegriiBung. Dazu werden gegrillte Speckpflaumen gereicht. Drei Gange werden danach vor den
Augen der Gaste zubereitet und vom Kichenchef mit passender Getréankebegleitung serviert:

> Ofenfrisches Holzofen-Bratl mit késtlichen Beilagen,

> Suppe und
> Desserts nach Saison variiert.

Kulinarische Augenblicke, die Sie nie vergessen!

» Ganzjahrig buchbar

» Bauerngarten gedffnet von April - September

» Ab 8 bis max. 15 Personen

» Dauer max. 4 Stunden

» Startzeiten: 12.30 Uhr bis 16.30 Uhr oder
19 Uhr bis 23 Uhr

» Nur mit Reservierung

» Aperitifempfang mit Champagner und
gegrillten Speckpflaumen

» 3-Gange-Menii (Suppe, Holzofen-Bratl,
Dessert) inkl. Getrankebegleitung

pro Person 98 Euro p.P.



Unter dem Motto ,Bestes aus regionaler Kiiche und Keller” erleben Sie einen kostlich genuss-
vollen Abend, der Ihnen, Ihren Geschaftspartnern, Mitarbeitern oder Kollegen Augenblicke der
besonderen Art beschert.

Tauchen Sie ein in das charmante Wohlfihlambiente der schonsten Platze des Ramsauhofs — sei
es das liebevoll restaurierte Gewdlbe des Weinkellers, die rustikale Atmosphare im Innenhof, die
wunderbare Panoramastube oder ein lauschiges Platzchen im Garten.

Am Lieblingsplatz Ihrer Wahl erwartet Sie diese einzigartige Inszenierung unseres Kiichenchefs,
stilvoll prasentiert von unserem charmanten Serviceteam.

Der Aperitifempfang lasst lhnen Zeit zum Ankommen und Entspannen. Danach geht es los mit
der eigens fir Sie kreierten Mentfolge, mit Leidenschaft und Raffinesse zubereitet aus frischen,
saisonalen und vorwiegend heimischen Produkten.

Unsere Top-Kéche verwohnen Sie mit sechs innovativ-kostlichen Gerichten, in denen der echte
und authentische Geschmack der Region zum Ausdruck kommt. Auf Vorlieben und Geschmack
unserer Gaste nehmen wir dabei gerne Riicksicht. Perfekt darauf abgestimmt, eine Auswahl an
Spitzenweinen aus unserem umfangreichen klassisch-6sterreichischen Sortiment sowie weiteren
korrespondierenden Getranken.

» Ganzjahrig buchbar » Aperitifempfang & Happchen

» Bauerngarten gedffnet von April - September
» Nur mit Reservierung

» 6-Gang-Gourmet-Menii nach Wah!

» Getrdnkebegleitung passend abge-
stimmt zum Menu mit ausgewdhlten
Weinen, alkoholfreien Getranken,
Kaffee, etc.

pro Person 99 Euro p.P.
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Unser Ramsauhof Restaurant
ist ein besonderer Ort. Hier haben wir uns ganz dem
Geschmack des Urspriinglichen und Echten ver-
schrieben.

Inspirieren lassen wir uns vor allem von den kuli-
narischen Schatzen der Region. Die beziehen wir
von unseren Zulieferpartnern im Mostviertel, und
aus unserem eigenen Bauern- und Krautergarten
am Hof. Daraus entstehen dann unsere speziell
kreierten 4kanter Speisen und Spezialitaten des
Hauses.

So konnen wir mit Gewissheit Herkunft, hochste
Qualitat und echte Genussmomente garantieren.
Und das schmecken Sie am Teller.

Reservieren Sie lhren
Genussmoment — wir freuen
uns auf lhren Besuch!

Ramsauhof Restaurant & Event4kanter
Gimpering 2, 3251 Purgstall/Erlauf
T +43 7489/286464

office@ramsauhof.com

www.ramsauhof.com



Das kanter Hausbier...

2 echte Meisterwerke der Braukunst:
Eigens nur fir uns gebraut vom
Hofbrauhaus Traunstein.

www.ramsauhof.com

BUCHUNGEN UND KONTAKT

WIR BERATEN SIE GERNE:

TANJA SCHARNER

Tel.: +43 7489/286464
E-Mail: t.scharner@ramsauhof.com

HOTELS & SHUTTLESERVICE

Damit Sie die Zeit am Ramsauhof unbeschwert genieBen kénnen, haben wir auch an Mdglichkeiten
mit Ubernachtung und Shuttleservice gedacht. Es stehen lhnen ab sofort unsere neu geschaffenen
Gaéstezimmer im Ramsauhof zur Verfiigung. Oder Sie entscheiden sich fir den Aufenthalt bei einem
unserer Hotelpartner in Kombination mit unserem hauseigenen Shuttleservice. Wenden Sie sich ruhig

an uns!

SO FINDEN SIE ZU UNS
AM RAMSAUHOF:
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WIEN

Ybbs,
Abfahrt A1

Amstetten Ost,
Abfahrt A1

Wieselburg, Al

Erlauf

Schauboden

Zarnsdorf

Ramsauhof Restaurant & Event4kanter .~
Steinakirch
Gimpering 2, 3251 Purgstall, Austria, einakirchen

T +43 7489/286464
office@ramsauhof.com

www.ramsauhof.com .

‘Scheibbs
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Ramsauhof Restaurant & Event4kanter
Gimpering 2, 3251 Purgstall, Austria, T +43 7489/286464, office@ramsauhof.com

www.ramsauhof.com

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. Preisdnderungen & Irrtiimer vorbehalten. Druck- & Satzfehler vorbehalten.
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